k Publoctonr: Moy Zol3
Bocage mayennais

GORRON - Dans les marmites en fonte d'une entreprise gorronnaise

Les rillettes de Jean- Remy Cousm

Fleuron de l'industrie
agro-alimentaire du Bo-
cage gorronnais, la Sas
Rillettes gorronnaises a
été créée par Jean-Rémy
Cousin, un charcutier in-
novant et entreprenant.

Blouse et bottes blanches,
charlotte sur la téte, Jean-Rémy
Cousin est penché sur ses marmi-
tes en fonte. 1 surveillela cuisson
des rillettes, une écumoire i la
main.

Un agréable fumet embaume
le 1aboratoire o1 ’activent les sa-
lariés. Son plaisir ? Etre avec son
personnel, en production,

Le patton des Rillettes gorron-
naisesestintarissablesurson par-
cours, son métier de charcutier.
Celui qui était qualifié de cancre
a I'école est devenu le patron
d’'une entreprise de 30 salariés
qui génére 5 millions d’euro de
chiffres d’affaires pour plus de
900 tonnes de produits par an.
Une belle ascension profession-
nelle.

Lhistoire de l'entreprise “Les
Rillettes gorronnaises” débuteen
1988 dans un petit local de 150
m? & Gorron. Jean-Rémy Cousin

développeindustriellementlare-
cette des rillettes de porc héritée
delacharcuterie Coutelle, lieude
son apprentissage.

« Mon patron vendait ses pro-
duttsau\gensdeﬁ'on'onemuxPa
risiens qui revenaient le week-end
dans leur région natale. Clest
comme ¢aque nrestvenue l'idée de
proposer les rillettes a une échelle
plus importante, explique le pa-
tron. Je ne recherche pas les volu-
mes pour les volumes mais la qua-
lité dela viande et le process ».

cochons
par semaine

Depuis, la société aconnu plu-
swtusétapesdedéveloppemem
le déménagement dans des lo-
cauxde 700 m?en 1992, puis une
extension en 2004 dans la zone
des Besnardiéres ; la création de
nouveaux produits : rillettes
d'oie, tripes, saucisses, chipola-
tas, merguez, boudins noir et
blane, pétés, poitrine cuite, sau-
cisson a I'ail, andouillettes. ..

Le chef dentreprise travaille
exclusivement avec du porc fran-
cais et achete une soixantaine de
cochons par semaine a des éle-
veurs mayennais, poursa gamme
deviande en barquette. Son ob-
Jectif est de perpétuer la tradi-
tion : les rillettes sont cuites dans

Jean-Rémy Cousin a créé Les Rillettes gorronnaises.

desmarmites en fonte et écrasées
manuellement, les saucisses sont
fabriquées avec des boyaux natu-
rels, dupersil et des oignons frais,
sans colorant,

Les produits sont vermdus en
grandes et moyennes surfacesde
la Mayenne et des départements
limitrophes (80 % de l'activitd),
aux grossistes et collectivités.

« Revenir 3 essence
méme du métier »

Aujourd’hui, entreprise envi-
sage de se développer dans la fi-

liere courte pour supprimer les
intermédiaires, « ce qui permettra
degagner en qualité et derevenir @
lessencemémedumétierparceque
Jjesuisun défenseur de la charcute-
rie telle quelle existait & mes dé-
buts » précise-t-il. Agé de 54 ans,
Jean-Rémy Cousin n’envisage
pas la retraite, «Jeviens dobtenir
mon CAP » lance-t-il en plaisan-
tant.

Ilesperecontinuerleplusiong-
temps possible et caresse le réve
devoirses deux enfantsrejoindre
Tentreprise familiale.

Nathalie Guérin




